Comune di Campomorone

Citta Metropolitana di Genova

Via Gavino 144 - 16014 Campomorone
COMMISSIONE GIUDICATRICE

OGGETTO DELLA GARA: procedura negoziata senza previa pubblicazione di un bando di gara per
Pappalto del servizio di mensa scolastica — anni scolastici 2016/2017 — 2017/2018 — 2018/2019 (art. 36,
comma 2, lett. b) del D.Igs. n. 50/2016 - CIG 6761541824

VERBALE SEDUTA DEL 15 SETTEMBRE 2016

L’anno duemila sedici, il giorno quindici del mese di settembre alle ore 10, presso I’Ufficio del Segretario
comunale si riunisce la Commissione giudicatrice, all’'uopo incaricata con determinazione n.154 del 13
settembre 2016 , e sono pertanto presenti:

- Dott. Stefano Fedeli - Titolare segreteria convenzionata con i Comuni di: Busalla, Campomorone, Isola del
Cantone e Savignone;

- Dottoressa Maria Paola Alpa — Responsabile dell’Area istruzione e Cultura del Comune di Campomorone
— Commissario con funzione di Presidente

- Signora Claudia Campora - Dipendente dell’Area istruzione ¢ Cultura del Comune di Campomorone —
esperta — Commissario con funzione di Segretario verbalizzante

Atteso che i componenti della Commissione Giudicatrice hanno dichiarato, per lo svolgimento della funzione di
commissari nella presente procedura di gara, I’insussistenza di cause di incompatibilita e cause di astensione di
cui ai commi 4,5 e 6 dell’art. 77 del D.Lgs. n. 50/2016.

Richiamate:

- la delibera di Consiglio Comunale n. 76 in data 24.05.2016, dichiarata immediatamente
eseguibile, e successive modificazioni ed integrazioni, con cui ¢ stato approvato il bilancio
di previsione esercizi 2016- 2018;

- la delibera di Giunta Municipale n. 46 in data 07.06.2016, dichiarata immediatamente

eseguibile, con cui ¢ stato approvato il piano esecutivo di gestione esercizi 2016-2018;



- la nota di aggiornamento al DUP approvato con delibera n. 75 Consiglio Comunale del
24.05.2016;

Premesso che:

- con determinazione n. 133 del 21.07.2016 si stabiliva di procedere all’appalto del servizio
di refezione scolastica mediante procedura negoziata senza previa pubblicazione di un

bando di gara ai sensi dell’articolo 36, comma 2 lett. b) del D.Lgs. 18 aprile 2016, n. 50,

Rilevato che nei termini previsti dalla lettera d’invito, per la gara in epigrafe, sono pervenute le seguenti offerte
(elencate in ordine cronologico):

Impresa protocollo
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12 SETTEMBRE 2016 ORE 09,22

Via Tosarelli, 318 — 40055- Villanova di Castenaso (BO)
Registro Imprese di Bologna 00311310379

TUTTO C10’ PREMESSO

Il Presidente dalla Commissione dispone di procedere all’apertura dei plichi presentati nei termini previsti
dalla lettera d’invito e di procedere all’apertura delle buste contraddistinte dall’indicazione “Busta n. A —
documentazione amministrativa”, contenenti la documentazione prevista nel disciplinare di gara.

Conclusa tale prima verifica il Presidente

dichiara

Ammessa I'unica concorrente

11 Presidente della Commissione Giudicatrice procede sempre in seduta aperta, all’apertura della “Busta B —
offerta tecnica” contenente 1’offerta tecnica delle ditte ammesse al fine di esaminare la documentazione in
essa presente, leggendo il solo titolo cosi come previsto dal disciplinare di gara .

Di seguito la Commissione procede in seduta segreta.

La Commissione attribuisce i seguenti coefficienti di valutazione in ordine agli elementi indicati nella lettera di invito



| Totale 70 punti

I1 punteggio per la valutazione della qualita sara assegnato secondo il giudizio insindacabile della

commissione di gara secondo 1 seguenti criteri:

Progetto di gestione specifico per 1a mensa scolastica

1l punteggio massimo ¢ da attribuirsi sommando 1 sotto elencati criteri:

- piano per le modalita di stoccaggio, conservazione e lavorazione delle derrate,
con particolare riferimento alle modalita di approvvigionamento, selezione ed
accreditamento fornitori, nonché la produzione, il confezionamento, il trasporto
e la distribuzione dei pasti (max 4 punti)

- piano di organizzazione del personale comprendente il numero degli operatori e
relative qualifiche professionali (max 4 punti)

- piano di pulizia ¢ sanificazione con le modalita di pulizia delle stoviglie, dei
contenitori ¢ dei locali (sia dei centri cottura che dei refettori), specificando i
prodotti utilizzati (max 4 punti)

10

Gestione delle diete speciali
Il progetto deve contenere una descrizione sulle modalita di gestione delle diete speciali
o di menu per utenze particolari

Introduzione prodotti biologici, DOP, IGP, a Km 0

Per ogni prodotto BIOLOGICO introdotto sara attribuito 1 punto fino ad un massimo di
4 punti

Per ogni prodotto DOP/IGP introdotto sara attribuito 1 punto fino ad un massimo di 4
punti

Per ogni prodotto a Km 0 sara attribuito 1 punto fino ad un massimo di 4 punti

10

Quantificazione costo a pasto relativamente all’utilizzo, in caso di assenza del
cuoco distaccato dal Comune di Campomorone presso il centro cottura della
scuola dell’infanzia Dellepiane, di una figura equivalente

All’offerta migliore verra attribuito il punteggio massimo; per le altre offerte verra
attribuito un punteggio proporzionalmente inferiore

Gestione delle emergenze

Il progetto deve prevedere una descrizione sulle modalitd di gestione delle emergenze
che la ditta si impegna ad adottare, in caso di eventuali guasti e/o imprevisti che
compromettano il normale svolgimento del servizio presso il centro di cottura del
Comune di Campomorone e presso la cucina della scuola materna Dellepiane.

Programma di formazione

I1 progetto dovra contenere il programma di formazione ed aggiornamento che la Ditta si
impegna ad applicare per tutta la durata dell’appalto al personale impiegato nel servizio,
specificando le materie oggetto della formazione, i tempi ed il relativo numero di ore.

Progetti di educazione alimentare e di educazione al consumo

Il progetto dovra contenere I’indicazione, le tempistiche e le modalita di realizzazione di
interventi rivolti ai bambini e ai ragazzi frequentanti le scuole interessate dal presente
appalto, finalizzati allo sviluppo e al mantenimento di una corretta educazione alimentare
ed educazione al consumo. Saranno, in ogni caso, valutate positivamente le proposte
innovative e originali.




Migliorie (dettagliate adeguatamente)

Proposte progettuali finalizzate al miglioramento del servizio stesso e/o alla
riqualificazione delle attrezzature esistenti nei locali scolastici senza alcun costo 20
aggiuntivo per la stazione appaltante.

Gestione degli avanzi o delle eccedenze alimentari (progetto Buon Samaritano, riduzione
degli sprechi, distribuzione degli avanzi a canili e gattili).

Conclusa Ia valutazione di merito, si prosegue in seduta pubblica e, dopo aver dato lettura ai presenti della
graduatoria di merito provvisoria, si procede all’apertura delle buste contenenti I’offerta economica (Busta n.
3) e all’attribuzione dei relativi punteggi.

DITTA PERCENTUALE RIBASSO PUNTEGGIO
OTTENUTO

CAMST Soc. Coop. a r.l - La Ristorazione Italiana
0,300% 30

Via Tosarelli, 318 — 40055- Villanova di Castenaso (BO)
Registro Imprese di Bologna 00311310379

Viene pertanto definita la graduatoria definitiva ottenuta dalla somma dei punteggi ottenuti dalle ditte nella
valutazione di merito e in quella economica

DITTA PUNTEGGIO PUNTEGGIO PUNTEGGIO
VALUTAZIONE OFFERTA TOTALE
DI MERITO ECONOMICA

CAMST Soc. Coop. a r.l. - La Ristorazione Italiana

56 30 86

Via Tosarelli, 318 — 40055- Villanova di Castenaso (BO)
Registro Imprese di Bologna 00311310379

Pertanto, il servizio di mensa scolastica, anni scolastici 2016/2017 — 2017/2018 — 2018/2019, viene affidato, in via
provvisoria alla Ditta CAMST Soc. Coop. a r.l. — Via Tosarelli, 318 — 40055 Villanova di Castenaso (BO), per I'im porto
indicativo di € 611.659,50 (seicentoundicimilaseicentocinquantanove,cinquanta) IVA esclusa, al netto della percentuale di
ribasso pari allo 0,300%.

LETTO, CONFERMATO E SOTTOSCRITTO

IL PRESIDENTE /1 mmmman
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